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ENTREES
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Gambas (creveltes) Marinées
Gambas marinées dans une sauce a I'ail, citron et persil,
grillées alaperfection et sa laitue mélangée.

Salade César Grillée
Ceeurs de laitue romaine grillés, garnis de poulet mariné,
crotitons dorés,parmesan et sauce César.

Pates papillons, Gambas, sauce al'orange ...
Tranches de gambas grillées, nappées a une sauce a l'orange, mélangées aux pates.

Accra de filet de carpe, coulis acidulé de tomates confites ...
Beignets a leffiloché de carpe, herbes aromatiques, et sauce tomatée
ala tomate confite et citron lima du Burkina.

PLATS PRINCIPAUX
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Cotede Boeul Grillée ...

Cote de beeuf de 500g, marinée avec des herbes,
servie avec une sauce chimichurri et ses frites d’igname.

Filetde Bar Gpeillée

Filet de Bar mariné au soja et au miel,
egrillé avec une crotite croquante, servi avec de I'attiéké.

Poulet flambé du NAABA -

Poulet en crapaudine mariné, flambé dans un mélange
d'épices locaux, grillé, servies avec la patate douce sautée.

Burger Gourmet au Beeuf1s0g .
Steak haché de beeuf grillé, servi dans un pain fait maison avec cheddar,
oignon caramélisé, sauce tartare et ses frites maison de patate douce.

Brochette de KAYA
Brochettes de filet de beeuf au kankankan,
Alloco servies avec une sauce tomatée.

Gambas Royale .
Brochette de gambas grillées au beurre
et pimenté pomme de terre sautées ail et persil.

Travers de porc a la sauce piquante
Travers de porc, marinés, confits puis rotis, Patate douce sautée

L B O
Choukouya de mouton, aux légumes de saison,
épices et miel et ses patates douces.

ACCOMPAGNEMENTS
aoce

Frites MaiSON
Frites croustillantes, assaisonnées au sel et aux herbes.

Pommes de Terre Grillées au Romarin ...
Pommes de terre nouvelles grillées avec de 1'huile
d'olive et du romarin frais.

Lvoirienne .
Frites de plantain de banane (Alloco)



LI PIZZAIOLO
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Bienvenue dans notre univers de saveurs authentiques, ou chaque pizza est une ode a la tradition et a la créativité.
Nos pizzas artisanales sont préparées avec soin, a partir d'ingrédients frais et de qualité supérieure.

Pizza Margherita .
Une combinaison classique de sauce tomate maison, mozzarella fondante et basilic
frais.

PizzaVégélarienne ..
Un délice coloré avec une variété de légumes frais : poivrons, courgettes,
champignons et artichauts, le tout sur une base de sauce tomate et de mozzarella.

Pizza FOreSHere --------- oo
Chaque bouchée vous fait découvrir une combinaison de champignons sauvages,

d’herbes aromatiques et de fromages, le tout offrant une expérience chaleureuse et

réconfortante.

Pizza Neplune - oo
Embarquez pour un voyage culinaire en mer avec notre Pizza Neptune. Garnie de

succulents fruits de mer, de fromage fondant et d’'une touche d’herbes fraiches,

cette pizza est un véritable hommage aux plaisirs de 'océan.

LS SIGNATURES
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Pizza « Naaba » .
La Pizza Naaba combine des ingrédients frais et savoureux pour créer une

expérience gustative délicieuse et équilibrée. Cette pizza séduira ceux qui

recherchent une option a la fois 1égere et savoureuse.

Pizza « Djamila »
La Pizza Djamila est un délice épicé et riche en saveurs, fusionnant des ingrédients

traditionnels avec une touche contemporaine. Idéale pour ceux qui apprécient les

plats parfumés et colorés.

DESSERTS
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PineapplealaGeil

Ananas frais grillé, servi avec une boule de glace a la vanille.

Brownie au Chocolat

Brownie moelleux au chocolat noir, servi avec creme chantilly.

Salade de Fruits frais

Mélange de fruits de saison, servi avec un sirop léger a la menthe et un sorbet.

Crépes Suzette
Crépes fines flambées a I'orange avec une sauce a 'orange, servies avec une boule de
glace.
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